Rhea presenta en World of
Coffee 2022 sus recetas
de café gourmet

Creadas con Andrea Lattuada para

consumidores de todo el mundo con
las maquinas super-automaticas del
fabricante italiano

Las maquinas superauto-
maticas de Rhea fueron
protagonistas junto a An-
drea Lattuada en el World
of Coffee 2022. un en-
cuentro celebrado el pa-
sado mes de junio en el
Milano Convention Centre.
Lattuada es un experto
cafetero de renombre in-
ternacional, y ofrecio un
programa de degustacion
de recetas a medida para
satisfacer los gustos de los
amantes del café de todo
el mundo. "Rhea ofrece so-
luciones de vending desde
hace mas de 60 anos, en-
focandose no solo en las
mdaquinas. sino también
en el producto final y la
experiencia personaliza-
da que podemos ofrecer
a los clientes. Ya sea un
espresso italiano, un capu-
chino, un americano o un
latte macchiato. nuestra
mision es hacer bebidas
de la mas alta calidad que
interpreten los valores de
nuestra empresa: calidad,
innovacion, hechos a la
medida y sustentabili-
dad’. afirma Andrea Pozzo-
lini, CEQ de Rhea.

La investigacion en curso
sobre la calidad y varie-
dad de bebidas ha llevado
a Rhea a colaborar con
varios expertos en cafe,
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incluido Andrea Lattuada,
para crear recetas gue
respetan la tradicion de
la cultura del cafe italia-
no. pero enriquecidas con
un toque de innovacion y
creatividad, para satisfacer
los nuevos habitos de con-
sumo de los clientes.

En el stand de Rhea, An-
drea Lattuada mostro la
preparacion de algunas re-
cetas gourmet, demos-
trando como la tecneclogia
de Rhea v la investigacion
continua en experimen-
tacion permiten que cada
barista personalice sus re-
cetas manteniendo siem-
pre altos estandares de
calidad. Las maquinas que
ofrecieron esta experiencia
de degustacion fueron:

La rhTT1, disenada para el
segmento hospitality, com-
bina a la perfeccion diseno
y ergonomia, Cuenta con
una pantalla tactilde 70 10
pulgadas convirtiéndose
en una excelente fuente
de informacion y entrete-
nimiento.

Este modelo esta equipa-
do con el sistema de ca-
lentamiento por induccion
Varitherm. que adapta la
temperatura del agua a
cada receta, y proporciona
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La rhTT1, disefiada para el segmento hospitality.
combina a la perfeccion diseno y ergonomia.

La hTT3.pro, modular y versatil, es la maquina ideal para todo
tipo de emplazamientos.

"Nuestra mision es hacer bebidas
de la mas alta calidad que
iInterpreten los valores de

nuestra empresa: calidad,
innovacion, hechos a la medida y
sustentabilidad” (Andrea Pozzolini)

un ahorro energético con-
siderable respecto a los
sistemas de caldera tradi-
cionales.

La hTT3pro. modular y ver-
satil. es la maquina ideal
para cafeterias. panade-

rias, restaurantes, hoteles.

cafeterias e incluso coci-
nas, ya que puede colocar-
se debajo de un armario

gracias a su disefio ancho
y bajo. Esta disenada para
ampliar todas sus fun-
cionalidades con kits de
extension que pueden au-
mentar aun mas la capaci-
dad de los 4 contenedores
de productos. Ademas, los
paneles frontales y latera-
les se pueden personalizar
para lograr un diseno ele-
gante y refinado =





